Sunkovo-syrovy veniec

Cakadte nédvsétevu? Pripravte jej nie¢o slané na zahryznutie.
Efektny veniec z listkového cesta naplneny delikdatnou Sunkou a
syrmi spravi dojem :) Pouzit mOzete prakticky cokolvek,
ingrediencie m6zete obmienat podla svojej chuti. Pamatajte
vSak, Ze je lepSie pouzit syry, ktoré sa Co najmenej
roztekaju, aby veniec zostal kompaktny.

Mecom Karlovarska Sunka (2 balenia)

vyvalkané listkové cesto (2 balenia)

nastruhané syry (napr. gouda, cheddar, mozzarella)
bazalkové pesto

kapia

petrZzlenova vnat

vajicko

Rdru vyhrejeme na 190°C. Listkové cesto nakrajame na 18
rovnoramennych trojuholnikov.

Na pracovnl dosku polozime menSiu misku hore dnom. Pomb6ze nam
vytvarovat veniec. Okolo misky pravidelne rozlozime
trojuholniky listkového cesta do tvaru hviezdice (kratSia
strana trojuholnikov sa nachdadza pri miske).

Cesto potrieme bazalkovym pestom. Do stredu (okolo misky)
zacneme vrstvit suroviny v poradi Sunka — gouda — cheddar —
Sunka — mozzarella. Pridame na kocky nakrajand kapiu a
ozdobime petrZzlenovou vnatou. Odstranime misku zo stredu a
vSetky trojuholniky cesta prelozime cez navrstvené suroviny.
Takto vytvorime veniec. Cesto potrieme rozSlahanym vajickom.

Veniec prelozime na plech vystlany papierom na pecenie a
peCieme do zlatista asi 25 mindt.


http://www.mealujemto.sk/sunkovo-syrovy-veniec/




